Historien

Vi har to store citrontreeer i vores udestue som trives rigtig godt og baerer mange citroner hvert ar. S& mange at vi
ikke kan na at spise dem. Fik ideen til at lave en god marmelade og har her i ar eksperimenteret med en opskrift hvor
der ogsa indgar ingefaer. Det er blevet til den skgnneste citronmarmelade.

Her haenger de skgnne citroner stadig pa traeet. Og her er de sa plukket.

Nu begynder et stgrre arbejde med at skreelle citronerne og skaere strimlerne i mindre strimler.

Ingefeeren skal ogsa g@res klar og til sidst det helt store arbejde: alle hinder skal fijernes og det er kun det rene
citronkgd, der skal anvendes.

Den himmelske smag at Thurinske citroner — nyd det!



